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110學年度公館國小、公館國中學校營養午餐聯合供應 

工作推行委員會會議紀錄(110學年度第五次會議) 

壹、時間：民國 110年 12月 16  日下午 2時 00 分 

貳、地點：公館國小校長室        參、主持人：張茂富校長 

肆、主席致詞：(略)                  記  錄：邱秀梅老師     

伍、提案討論： 
案由一、午餐中心業務報告 

館小： 

1. 為了因應 11/29(二)-12/1(四)自來水停水，於 11/27.28增設水塔 2個 4噸水塔，目前廚

房總儲水量共 32.5 噸，約可供應 4天的用水量。 

2. 館小十一月份已有三次（分別為 11/12、11/26、11/29）午餐發現異物事件，因發生的頻

率過高，共擬解決策略，於 11月 29日 開臨時會議.紀錄如附件。 

3.預告:六年級畢旅訂於 111年 1月 14日.當日六年級不供餐.(下學期 2月 11日開學) 

4.1月午餐會議訂於 1/13(四) 

館中: 

 11/24，709湯桶內出現異物，約 16公分長的尼龍繩。需要請廠商多留意。 

營養師:     

苗栗縣公館國小、公館國中兩校營養午餐業務報告: 

1、 食材驗收(110/11/18~110/12/15) 

 

發生 

日期 
異常事項 

記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 
無 

無 無 

   備註:兩校午餐勞務契約補充說明第二十條罰則(1).違約記點標準.p12 

2、 人員管理: 

長宏食品公司派駐學校廚房廚務工作人員(不含衛管員)110年 12月份一共 9人，持證人員 6人， 

持證率 66%。※依食品良好衛生規範準則第二十四條規定之持證率【承攬學校餐飲之餐飲業：百分之七十】 

3.食譜規劃及供餐質量( 食用午餐時發生異常情形):    

    

  發生 

  日期 
反映事項 

記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 11/24 

  (三) 

709味噌湯桶內出現異物，發現有疑似約 16公分長的尼龍繩 

處理情形:請長宏公司加強現場管理. 

長宏公司姜總經理:乾海帶芽前一天先挑出異物，洗海帶芽時水

不要裝太滿.並提醒廚房阿姨注意 

物理性異物 

1~3點 

罰 1點 

11/26 

(五) 

館小 103於【地瓜芋園湯】中，發現有疑似塑膠片異物. 

處理情形:詳異況單.(長宏公司:每個月一次汰換鐮刀) 

 物理性異物 

   1~3點 

 罰 1點 

11/29 

(一) 

館小 301學生於【芥菜雞湯】中發現疑似有塑膠片異物. 

處理情形:詳異況單(長宏公司:每個月一次汰換鐮刀) 

 物理性異物 

   1~3點 

 罰 1點 

                         續第 2頁   
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 發生 

 日期 
                   反映事項 

  記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

12/6 

(一) 

館小幼兒園彩虹班學生於【炒高麗菜】中發現疑似有金屬絲異

物. 處理情形:詳異況單(長宏公司:教育廚房人員將高麗菜剝

開清洗，水槽內的青菜不要堆太多，以免洗不乾淨) 

 物理性異物 

   1~3點 

罰 2點 

12/9 

(四) 

館小 301炒菠菜中發現綠色塑膠細線異物. 

處理情形:詳異況單(長宏公司:會要求種菜廠商防蟲網定期更

換，避免此情況再發生) 

 物理性異物 

   1~3點 

罰 1點 

12/15 

(三) 

館小 603炒米粉中發現疑似頭髮異物. 

處理情形:詳異況單 

    無 口頭警告 

   備註:兩校午餐勞務契約第十四條罰則(四) 1.違約記點標準 三、供餐品質 2.(p27.) 

4. 清潔衛生管理: 

發生 

日期 

待改善事項 是/否改善(完成) 

11/29 

(一) 

1.廚房送餐口塑膠門簾、手動感應門應定期清潔，防止交叉汙染 

2.配膳區公佈欄壓克力框髒污 

12/1已改善 

12/2 已改善 

 1.【11月廚房待改善事項】:協助長宏公司完成現場防呆機制及

標示(煮飯防呆/食材退貨區/待維修器皿暫放區…等) 

2.中央廚房自主衛生檢查表內容調整. 

均已完成 

 

【補充說明第十四條監督輔導】:1.廠商應接受學校定期或不定期抽查考核，如有缺失，應立即確實改善 

                               以提升服務品質。 

 

【補充說明第二十條、罰則:第 2項】:廠商有違反本補充說明之清潔衛生及人員聘僱與管理方 

                    

  110.11月~12月中央廚房待改善事項: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                   
 廚房送餐口塑膠門簾、手動感應門應定期清潔，防止交叉汙染   烹調區域光線偏暗，12/15已替換燈罩改善. 
                              

 

                                                   

已改善 已改善 
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  110.11月~12月中央廚房待改善事項(續上頁) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

配膳區公布欄:部分陳列壓克力框已有污垢.                  *煮飯的【防呆機制】 

此區域是放乾淨的組合籃位置，恐造成交叉汙染. 

 

決議: 11/24、11/26、11/29、12/6、12/9出現異物，共計予以罰 6點. 

      (依據契約第二十條:罰則 1點:罰金 1500元) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

已改善 
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案由二、110年 1、2月菜單審核: 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 5 

 

附件 

學校午餐食物內容及營養基準（草案修訂日期：108 年 9 月 2 日） 

 國小 1~3 年級 國小 4~6 年級 國中 

 目標值 階段值 目標值 階段值 目標值 階段值 

食物種類 620~720 卡 720~830 卡 800~930 卡 

全穀雜糧類 3.5~4.5 份/餐 4.5~5.5 份/餐 4.5~5.5 份/餐 5~6.5 份/餐 5~6.5 份/餐 6~7.5 份/餐 

乳品類 每週供應 3份 每週供應 1份 每週供應 3份 每週供應 1份 每週供應 3份 每週供應1份 

       

豆魚蛋肉類 2 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 

蔬菜類 
1.5 份/餐 1.5 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 

(深色蔬菜必須超過 0.5 份) (深色蔬菜必須超過 2/3 份) (深色蔬菜必須超過 2/3 份) 

水果類 
每天供應 1份 

(1 份/餐) 

每週供應 2份 

(1 份/餐) 

每天供應 1份 

(1 份/餐) 

每週供應 2份 

(1 份/餐) 

每天供應 1份 

(1 份/餐) 

每週供應2份 

(1 份/餐) 

油脂與堅果種

子類 
2 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 3 份/餐 

註.六大類食物名稱已配合 107 年國民健康署「每日飲食指南」修正 

  

建議事項: 

1. 按菜單顯示:111年 1/2月油炸類菜色供應菜色為 6次. 

◎經長宏公司調整菜色後，1/2月油炸類菜色供應菜色為 5次. 

2. 因 111年 1月/2月供應天數算【同一個月份】.故每 2個月執行一次之蔬食餐，自 111年 3月開始執行. 

 

決議: 原案通過 

 

案由三、第二次午餐滿意度調查結果檢討. 

說明:公館國中、公館國小已分別於 12/1(三)執行完畢.詳細內容請參考滿意度調查結果. 

 

決議: 如說明.                                

陸、臨時動議： 無. 

柒、散會時間：三時三十分 
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                          11月 29日 召開臨時會議     

與會人員:公館國小代表及長宏公司代表. 

會議紀錄如下:    

討論事項: 

（一） 十一月份已有三次（分別為 11/12、11/26、11/29）午餐發現異物事件，因發生的 

 頻率過高，需共擬解決策略。 

策略 1：檢查廚房的所有用具，看是否有老舊或鬆脫的部分（例如這次懷疑是刀片不夠利….），  

       將須淘汰或更換的列舉出來。 

（1） 經學校營養師巡檢發現部分用具需平整/更新:切丁刀盤*1、湯桶*2、湯桶蓋*2、刀子*6， 

均已調整/更換。 

策略 2：廠商員工管理部分: 

（1） 現場公告 SOP流程，避免發生相同錯誤。 

（2） 檢視人員特質，給予適當工作。 

（3） 一週一次教育訓練，訓練時拍照並留存。 

（4） 教育訓練之後加強落實管理。 

（二）部分班級發生午餐缺少數量的情形（如附件二），請長宏公司提出檢討。 

    （1）某些班級短少機率偏高.出餐前加強巡視，或不定時抽查數量是否有數錯。 

    （2）對短少班級做好補足動作並記錄(大約的量) 

    （3）對較熱門的菜色，可斟酌多增加一些數量。 

七、臨時動議:   無 

 


