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110學年度公館國小、公館國中學校營養午餐聯合供應 

工作推行委員會會議紀錄(110學年度第六次會議) 

壹、時間：民國 111年 1月 13  日下午 2時 00 分 

貳、地點：公館國小校長室        參、主持人：張茂富校長 

肆、主席致詞：(略)                  記  錄：邱秀梅老師     

伍、提案討論： 
案由一、午餐中心業務報告 

館小： 
1. 12/1(三)酸辣湯麵好吃，12/29(三)炸醬麵好吃，1/3(一)豆乳雞好吃.素食 1/11(二)炸婆菜好吃 

2.預告:下學期午餐會議訂於 3/17、4/14、5/19、6/23 

  館中: 
 新菜色，豆乳雞在炸的部分偏黑。但是學生表示非常可口美味，為了健康還是不要炸太黑。 

    (廠商回覆:下次若出現可以改進不要炸太黑) 

營養師:     

 苗栗縣公館國小、公館國中兩校營養午餐業務報告: 

1、 食材驗收(110/12/16~111/1/12) 

發生 

日期 
異常事項 

記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 
無 

無  

   備註:兩校午餐勞務契約補充說明第二十條罰則(1).違約記點標準.p12 

2、 人員管理: 

長宏食品公司派駐學校廚房廚務工作人員(不含衛管員)111年 1月份一共 9人，持證人員 6人， 

持證率 66%。※依食品良好衛生規範準則第二十四條規定之持證率【承攬學校餐飲之餐飲業：百分之七十】 

3.食譜規劃及供餐質量( 食用午餐時發生異常情形):    

  發生 

  日期 
反映事項 

記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

12/16 

(四) 

館小 201學生於【白玉雞湯】中，發現有疑似透明膠帶異物. 

處理情形:詳異況單. 廠商回覆:疑似透明膠帶是文書用且乾

淨的膠帶，經檢查是未經烹煮過的 

 物理性異物 

   1~3點 

口頭警告 

12/23 

(四) 

館小 503學生於【蕎麥飯】中發現疑似有透明塑膠片狀異物. 

處理情形:詳異況單. 廠商回覆: 發現疑似有透明塑膠片狀

是沒經過烹煮過，膠帶沒有黏飯，經拿廚房使用的膠帶烹煮，

烹煮測試過後塑膠片會霧化。 

 物理性異物 

   1~3點 

口頭警告 

   備註:兩校午餐勞務契約第十四條罰則(四) 1.違約記點標準 三、供餐品質 2.(p27.) 

4. 清潔衛生管理: 

發生 

日期 

待改善事項 是/否改善(完成) 

 1. 期末大掃除.各項設備清潔時並巡檢有無需修繕之

處.(已於上週開始每日重點式清掃) 

2. 二台鍋爐委外寒假保養日期:待鍋爐廠商確認. 

3. 廚房期末/開學前消毒日期:1/26(三). 
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備註: 

 

【補充說明第十四條監督輔導】:1.廠商應接受學校定期或不定期抽查考核，如有缺失，應立即確實改善 

                               以提升服務品質。 

【補充說明第二十條、罰則:第 2項】:廠商有違反本補充說明之清潔衛生及人員聘僱與管理方面情形者， 

  每次科處違約金新台幣 1500元整，並按發生次數累進加倍扣罰.  

               110.12月~111年 1月中央廚房待改善事項 

                                                                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      (以上照片為 12月底至 1月初) 

 

                                    自 1/7起.發現蔬菜籃框有比較改善了(透明膠帶比較少了) 

 

決議: 送餐過程時請衛管出來看看，學校抽查，再觀察，這次異常情形口頭警告，不罰點 
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案由二、3月菜單審核:   

 

附件 
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學校午餐食物內容及營養基準（草案修訂日期：108 年 9 月 2 日） 

 國小 1~3 年級 國小 4~6 年級 國中 

 目標值 階段值 目標值 階段值 目標值 階段值 

食物種類 620~720 卡 720~830 卡 800~930 卡 

全穀雜糧類 3.5~4.5 份/餐 4.5~5.5 份/餐 4.5~5.5 份/餐 5~6.5 份/餐 5~6.5 份/餐 6~7.5 份/餐 

乳品類 每週供應 3份 每週供應 1份 每週供應 3份 每週供應 1份 每週供應 3份 每週供應1份 

豆魚蛋肉類 2 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 

蔬菜類 
1.5 份/餐 1.5 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 2 份/餐 

(深色蔬菜必須超過 0.5 份) (深色蔬菜必須超過 2/3 份) (深色蔬菜必須超過 2/3 份) 

水果類 
每天供應 1份 

(1 份/餐) 

每週供應 2份 

(1 份/餐) 

每天供應 1份 

(1 份/餐) 

每週供應 2份 

(1 份/餐) 

每天供應 1份 

(1 份/餐) 

每週供應2份 

(1 份/餐) 

油脂與堅果種

子類 
2 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 2.5 份/餐 3 份/餐 

註.六大類食物名稱已配合 107 年國民健康署「每日飲食指南」修正 

審查建議: 

【2】供應未精緻全榖雜糧類.供應次數:28次/月. 

【8】水果供應次數: 館小 5次/館中 5次. 

【9】奶類供應次數: 5次/月. 

 

決議: 原案通過 

                               

陸、臨時動議： 

  無 

柒、散會時間： 二時四十分散會 

    

 


