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111 學年度公館國小、公館國中學校營養午餐聯合供應 

工作推行委員會會議紀錄(111 學年度第一次會議) 

壹、時間：民國 111 年 8月 19 日下午 1時 20 分 

貳、地點：公館國小校長室        參、主持人：張茂富校長 

肆、主席致詞：(略)                           記  錄：邱秀梅     

伍、提案討論： 

 
案由一、午餐中心業務報告 

館小： 

1. 7/4 完成廚房鍋爐保罐作業，8/19 (五)早上進行廚房鍋爐清罐作業。 

2. 7/12(二)廚房發電機施工完成，7/20(三)下午測試及驗收完畢。 

3. 8/23(二) 9:00 進廚房洗水塔共 11 個（前中後彩色拍照，資料送午秘）、10:10 廚房大消毒(長

宏公司均委外施作)、開學大掃除訂於 8/26(五)  

4. 水質檢測三個月一次： 8/8(一) 水質檢測、11 月、2月、5 月（檢驗資料須送午秘） 

5. 開學起館小每週星期二供應水果，週三鮮奶。  
6. 依照合約第九條(九)機關提供設備供廠商履約，履約期間若遇設備因故損壞需修復時，由廠

商負責。團膳廠商須派員告知修繕廠商設備損壞處並確認是否修復，設備修復後機關始可支

付修繕費用 

7.開學第一週到第十週愛心姊姊，午餐時間至 1年級、特教班(整學期)服務，協助新生打餐.鮮奶.水果不

變動!放在原班級.  
8/26(五)下午普渡，麻煩請廚房當天準備三牲.米.酒.…1:40 準備好，2點開始。 

9.預告：9/15、10/13 、11/17 、12/15  1/12  (四)(下午 2:00 召開午餐會議 ) 

        

營養師: 

苗栗縣公館國小、公館國中兩校營養午餐業務報告(8/18) 

1、 食材驗收(111/8 月暑假無開伙) 

 

發生 

日期 

異常事項 記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 無.   

   (詳兩校午餐勞務契約第十四條罰則(四)1.違約記點標準) 

2、食譜規劃及供餐質量:    

  發生 

  日期 

異常事項 記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 無   

   備註:按補充說明第八條第 3項及第二十條第 3項:廠商有違反本補充說明之食譜規劃及供餐質量情形

者.每次罰款違約金新台幣 1500 元整. 

3、人員管理: 

    ○1 長宏食品廚師工(不含衛管員)111 年 9 月開學一共  ?人，持證廚工 ?人，持證率   ?。 

    ※依食品良好衛生規範準則第二十四條規定之持證率【承攬學校餐飲之餐飲業：百分之七十五】 

      所有員工每日進廚房前應測量體溫並登記列冊、衛管員檢查手部及健康情形無誤後，始進入廚房 
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      工作. 廠商應完成當年度健康檢查，體檢報告資料應簽約後十日內送交學校審核.如人員有異動 

      (新僱或解僱)均應隨時以書面(含名冊)通知機關(新進人員應於到職前繳交合格體檢證明文件否則不予進 

用)(補充說明十三 5.) 

    ○2廠商應依衛生福利主管機關法律(規)規定，派駐專職營養師、食品技師或衛生管理人員（人員資格須符合 

     「學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法」，並檢附證明文件）一名人員擔任學校廚房衛生安全督導人 

員，每日於廚房指揮監督廠商工作人員，並負責與機關溝通、聯繫及處理偶發事件。駐校時間自每日上午七    

時至下午工作完畢為止.(補充說明十三 2.) 

 ○3 鍋爐應由經小型鍋爐操作人員訓練合格之人員操作，並每日於工作維護日誌簽註，如未由合格人員操作， 

   經主管機關告發不符者，所罰之款項，由廠商負責。鍋爐技術士需每月定期維護保養一次，每月提送學校

查驗。 

   (補充說明十三 3.) 
4. 清潔衛生管理: 

 異常事項 是/否改善 

 無  

  補充說明第二十條、罰則:第 2項: 廠商有違反本補充說明之清潔衛生及人員聘僱與管理方面情形者， 

  每次科處違約金新台幣 1500 元整，並按發生次數累進加倍扣罰. 

 5.設備管理： 

   廠商須指定專人於廚房每日工作結束前，負責水電及瓦斯等安全檢查工作並關閉瓦斯總開關，並於工作日誌中 

   由專人簽註，如因疏忽致造成損失及人員傷害，概由廠商負一切刑責及賠償之責任。(補充說明十六 9.) 
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   111年暑假修繕 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                  
 
                                                                  
                                                                 廚餘桶區域預計開學前施作水泥 
                                                                 斜坡 .方便廚務人員運送定點  
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開學前廚房各項準備事項，敬請廠商配合，謝謝! 

1. 廚房環境、器具等清潔大掃除及委外消毒(防蟑、鼠類、蟻類) 

洗水塔、廚房大掃除、水質檢測日期請先排定! 

洗水塔:8/23  09:00 

消毒:8/23(二)  10:10 開始 

大掃除:8/26(五) 

測水質(配合學校時間):8/8(一)已完成. 

2. 廚房各項設備維護保養及試車(鍋爐、爐灶、排煙機、迴轉鍋、蒸箱、 

消毒櫃、洗碗機)，期使開學運作正常。 

2-1 大鐵鍋需抹油保存.鍋底不可殘留水份致鍋具生鏽. 

2-2 各式器皿需檢查是否有缺角無法密合?(請再檢查一次) 

2-3 各式水龍頭濾網應完整無缺漏. 

3. 因新學期有重新編班，請預先熟悉各年級/各班位置，熟悉送餐路線，並核對班級餐車有無錯放，若有，

請登記並告知學校做調整。以利開學送餐運作順利。—已給廠商校園班級配置圖. 

4. 開學 9月份葷/素菜單請於 8/15(一)中午 12:00 前給學校審核以利午餐會議討論決議及公司備貨。 

(8/11 已給) 

 

以下事項.完成請打勾.未完成者.應於  日內完成. 

▓1.各項器具、設備、廚房環境(含盤點)，將依合約【補充說明】第十六條、第十八條執行. 

    —給廠商廚房物品清冊(預計 8/19 開會時給長宏) 

▓2.111 學年度第 1學期開學前廚房內外環境全面消毒防蟑、防鼠、防蟻須委由營業項目有環境衛生 

    消毒之合格廠商進行，並將相關證明文件送機關備查.(預估文件送校日期   9/2     ) 

▓3.中式爐灶開學前一週需完成清理積碳動作並檢查擋火泥是否完好? 

▓4.8/26 前(得標 14 天內)提供各類食材供應商名冊備查。履約期間如有增減，應於提供食材前 

    至機關修正。 

▓5.廠商依契約所保的相關保險，保險單正本一份及繳費收據副本一份，應於辦妥後交機關收執 

    —(預估送校日期? 開學前  ) 

▓7.廠商最遲應於開工前 3天，檢具派至機關提供勞務之派遣勞工名冊、勞工保險被保險人投保資料表 

    影本及切結書送機關審查。(8/26 送) 

▓8.廠商最遲應於開工前 3天檢附最近三個月內公立醫院健康檢查合格證明文件送機關審核。(8/26 送) 

 

~~以上依據兩校合約內容提列重點審查. 

此份廠商準備事項.已於 8/4 給長宏公司帶回. 

 

 

決議: 原案通過 
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案由二、8.9 月菜單審核 
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決議: 原案通過                                                     

陸、臨時動議： 無 

散會時間： 二點十分 
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111 學年度公館國小、公館國中學校營養午餐聯合供應 

工作推行委員會會議紀錄(111 學年度第一次會議) 

壹、時間：民國 111 年 8月 19 日下午 1時 20 分 

貳、地點：公館國小校長室        參、主持人：張茂富校長 

肆、主席致詞：(略)                           記  錄：邱秀梅     

伍、提案討論： 

 
案由一、午餐中心業務報告 

館小： 

1. 7/4 完成廚房鍋爐保罐作業，8/19 (五)早上進行廚房鍋爐清罐作業。 

2. 7/12(二)廚房發電機施工完成，7/20(三)下午測試及驗收完畢。 

3. 8/23(二) 9:00 進廚房洗水塔共 11 個（前中後彩色拍照，資料送午秘）、10:10 廚房大消毒(長

宏公司均委外施作)、開學大掃除訂於 8/26(五)  

4. 水質檢測三個月一次： 8/8(一) 水質檢測、11 月、2月、5 月（檢驗資料須送午秘） 

5. 開學起館小每週星期二供應水果，週三鮮奶。  
6. 依照合約第九條(九)機關提供設備供廠商履約，履約期間若遇設備因故損壞需修復時，由廠

商負責。團膳廠商須派員告知修繕廠商設備損壞處並確認是否修復，設備修復後機關始可支

付修繕費用 

7.開學第一週到第十週愛心姊姊，午餐時間至 1年級、特教班(整學期)服務，協助新生打餐.鮮奶.水果不

變動!放在原班級.  
8/26(五)下午普渡，麻煩請廚房當天準備三牲.米.酒.…1:40 準備好，2點開始。 

9.預告：9/15、10/13 、11/17 、12/15  1/12  (四)(下午 2:00 召開午餐會議 ) 

        

營養師: 

苗栗縣公館國小、公館國中兩校營養午餐業務報告(8/18) 

1、 食材驗收(111/8 月暑假無開伙) 

 

發生 

日期 

異常事項 記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 無.   

   (詳兩校午餐勞務契約第十四條罰則(四)1.違約記點標準) 

2、食譜規劃及供餐質量:    

  發生 

  日期 

異常事項 記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 無   

   備註:按補充說明第八條第 3項及第二十條第 3項:廠商有違反本補充說明之食譜規劃及供餐質量情形

者.每次罰款違約金新台幣 1500 元整. 

3、人員管理: 

    ○1 長宏食品廚師工(不含衛管員)111 年 9 月開學一共  ?人，持證廚工 ?人，持證率   ?。 

    ※依食品良好衛生規範準則第二十四條規定之持證率【承攬學校餐飲之餐飲業：百分之七十五】 

      所有員工每日進廚房前應測量體溫並登記列冊、衛管員檢查手部及健康情形無誤後，始進入廚房 
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      工作. 廠商應完成當年度健康檢查，體檢報告資料應簽約後十日內送交學校審核.如人員有異動 

      (新僱或解僱)均應隨時以書面(含名冊)通知機關(新進人員應於到職前繳交合格體檢證明文件否則不予進 

用)(補充說明十三 5.) 

    ○2廠商應依衛生福利主管機關法律(規)規定，派駐專職營養師、食品技師或衛生管理人員（人員資格須符合 

     「學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法」，並檢附證明文件）一名人員擔任學校廚房衛生安全督導人 

員，每日於廚房指揮監督廠商工作人員，並負責與機關溝通、聯繫及處理偶發事件。駐校時間自每日上午七    

時至下午工作完畢為止.(補充說明十三 2.) 

 ○3 鍋爐應由經小型鍋爐操作人員訓練合格之人員操作，並每日於工作維護日誌簽註，如未由合格人員操作， 

   經主管機關告發不符者，所罰之款項，由廠商負責。鍋爐技術士需每月定期維護保養一次，每月提送學校

查驗。 

   (補充說明十三 3.) 
4. 清潔衛生管理: 

 異常事項 是/否改善 

 無  

  補充說明第二十條、罰則:第 2項: 廠商有違反本補充說明之清潔衛生及人員聘僱與管理方面情形者， 

  每次科處違約金新台幣 1500 元整，並按發生次數累進加倍扣罰. 

 5.設備管理： 

   廠商須指定專人於廚房每日工作結束前，負責水電及瓦斯等安全檢查工作並關閉瓦斯總開關，並於工作日誌中 

   由專人簽註，如因疏忽致造成損失及人員傷害，概由廠商負一切刑責及賠償之責任。(補充說明十六 9.) 
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   111年暑假修繕 
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                                                                 斜坡 .方便廚務人員運送定點  
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開學前廚房各項準備事項，敬請廠商配合，謝謝! 

1. 廚房環境、器具等清潔大掃除及委外消毒(防蟑、鼠類、蟻類) 

洗水塔、廚房大掃除、水質檢測日期請先排定! 

洗水塔:8/23  09:00 

消毒:8/23(二)  10:10 開始 

大掃除:8/26(五) 

測水質(配合學校時間):8/8(一)已完成. 

2. 廚房各項設備維護保養及試車(鍋爐、爐灶、排煙機、迴轉鍋、蒸箱、 

消毒櫃、洗碗機)，期使開學運作正常。 

2-1 大鐵鍋需抹油保存.鍋底不可殘留水份致鍋具生鏽. 

2-2 各式器皿需檢查是否有缺角無法密合?(請再檢查一次) 

2-3 各式水龍頭濾網應完整無缺漏. 

3. 因新學期有重新編班，請預先熟悉各年級/各班位置，熟悉送餐路線，並核對班級餐車有無錯放，若有，

請登記並告知學校做調整。以利開學送餐運作順利。—已給廠商校園班級配置圖. 

4. 開學 9月份葷/素菜單請於 8/15(一)中午 12:00 前給學校審核以利午餐會議討論決議及公司備貨。 

(8/11 已給) 

 

以下事項.完成請打勾.未完成者.應於  日內完成. 

▓1.各項器具、設備、廚房環境(含盤點)，將依合約【補充說明】第十六條、第十八條執行. 

    —給廠商廚房物品清冊(預計 8/19 開會時給長宏) 

▓2.111 學年度第 1學期開學前廚房內外環境全面消毒防蟑、防鼠、防蟻須委由營業項目有環境衛生 

    消毒之合格廠商進行，並將相關證明文件送機關備查.(預估文件送校日期   9/2     ) 

▓3.中式爐灶開學前一週需完成清理積碳動作並檢查擋火泥是否完好? 

▓4.8/26 前(得標 14 天內)提供各類食材供應商名冊備查。履約期間如有增減，應於提供食材前 

    至機關修正。 

▓5.廠商依契約所保的相關保險，保險單正本一份及繳費收據副本一份，應於辦妥後交機關收執 

    —(預估送校日期? 開學前  ) 

▓7.廠商最遲應於開工前 3天，檢具派至機關提供勞務之派遣勞工名冊、勞工保險被保險人投保資料表 

    影本及切結書送機關審查。(8/26 送) 

▓8.廠商最遲應於開工前 3天檢附最近三個月內公立醫院健康檢查合格證明文件送機關審核。(8/26 送) 

 

~~以上依據兩校合約內容提列重點審查. 

此份廠商準備事項.已於 8/4 給長宏公司帶回. 

 

 

決議: 原案通過 
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案由二、8.9 月菜單審核 
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決議: 原案通過                                                     

陸、臨時動議： 無 

散會時間： 二點十分 
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111 學年度公館國小、公館國中學校營養午餐聯合供應 

工作推行委員會會議紀錄(111 學年度第一次會議) 

壹、時間：民國 111 年 8月 19 日下午 1時 20 分 

貳、地點：公館國小校長室        參、主持人：張茂富校長 

肆、主席致詞：(略)                           記  錄：邱秀梅     

伍、提案討論： 

 
案由一、午餐中心業務報告 

館小： 

1. 7/4 完成廚房鍋爐保罐作業，8/19 (五)早上進行廚房鍋爐清罐作業。 

2. 7/12(二)廚房發電機施工完成，7/20(三)下午測試及驗收完畢。 

3. 8/23(二) 9:00 進廚房洗水塔共 11 個（前中後彩色拍照，資料送午秘）、10:10 廚房大消毒(長

宏公司均委外施作)、開學大掃除訂於 8/26(五)  

4. 水質檢測三個月一次： 8/8(一) 水質檢測、11 月、2月、5 月（檢驗資料須送午秘） 

5. 開學起館小每週星期二供應水果，週三鮮奶。  
6. 依照合約第九條(九)機關提供設備供廠商履約，履約期間若遇設備因故損壞需修復時，由廠

商負責。團膳廠商須派員告知修繕廠商設備損壞處並確認是否修復，設備修復後機關始可支

付修繕費用 

7.開學第一週到第十週愛心姊姊，午餐時間至 1年級、特教班(整學期)服務，協助新生打餐.鮮奶.水果不

變動!放在原班級.  
8/26(五)下午普渡，麻煩請廚房當天準備三牲.米.酒.…1:40 準備好，2點開始。 

9.預告：9/15、10/13 、11/17 、12/15  1/12  (四)(下午 2:00 召開午餐會議 ) 

        

營養師: 

苗栗縣公館國小、公館國中兩校營養午餐業務報告(8/18) 

1、 食材驗收(111/8 月暑假無開伙) 

 

發生 

日期 

異常事項 記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 無.   

   (詳兩校午餐勞務契約第十四條罰則(四)1.違約記點標準) 

2、食譜規劃及供餐質量:    

  發生 

  日期 

異常事項 記點裁量 機關決議 

是否裁罰 

 無   

   備註:按補充說明第八條第 3項及第二十條第 3項:廠商有違反本補充說明之食譜規劃及供餐質量情形

者.每次罰款違約金新台幣 1500 元整. 

3、人員管理: 

    ○1 長宏食品廚師工(不含衛管員)111 年 9 月開學一共  ?人，持證廚工 ?人，持證率   ?。 

    ※依食品良好衛生規範準則第二十四條規定之持證率【承攬學校餐飲之餐飲業：百分之七十五】 

      所有員工每日進廚房前應測量體溫並登記列冊、衛管員檢查手部及健康情形無誤後，始進入廚房 
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      工作. 廠商應完成當年度健康檢查，體檢報告資料應簽約後十日內送交學校審核.如人員有異動 

      (新僱或解僱)均應隨時以書面(含名冊)通知機關(新進人員應於到職前繳交合格體檢證明文件否則不予進 

用)(補充說明十三 5.) 

    ○2廠商應依衛生福利主管機關法律(規)規定，派駐專職營養師、食品技師或衛生管理人員（人員資格須符合 

     「學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法」，並檢附證明文件）一名人員擔任學校廚房衛生安全督導人 

員，每日於廚房指揮監督廠商工作人員，並負責與機關溝通、聯繫及處理偶發事件。駐校時間自每日上午七    

時至下午工作完畢為止.(補充說明十三 2.) 

 ○3 鍋爐應由經小型鍋爐操作人員訓練合格之人員操作，並每日於工作維護日誌簽註，如未由合格人員操作， 

   經主管機關告發不符者，所罰之款項，由廠商負責。鍋爐技術士需每月定期維護保養一次，每月提送學校

查驗。 

   (補充說明十三 3.) 
4. 清潔衛生管理: 

 異常事項 是/否改善 

 無  

  補充說明第二十條、罰則:第 2項: 廠商有違反本補充說明之清潔衛生及人員聘僱與管理方面情形者， 

  每次科處違約金新台幣 1500 元整，並按發生次數累進加倍扣罰. 

 5.設備管理： 

   廠商須指定專人於廚房每日工作結束前，負責水電及瓦斯等安全檢查工作並關閉瓦斯總開關，並於工作日誌中 

   由專人簽註，如因疏忽致造成損失及人員傷害，概由廠商負一切刑責及賠償之責任。(補充說明十六 9.) 
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   111年暑假修繕 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                  
 
                                                                  
                                                                 廚餘桶區域預計開學前施作水泥 
                                                                 斜坡 .方便廚務人員運送定點  
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開學前廚房各項準備事項，敬請廠商配合，謝謝! 

1. 廚房環境、器具等清潔大掃除及委外消毒(防蟑、鼠類、蟻類) 

洗水塔、廚房大掃除、水質檢測日期請先排定! 

洗水塔:8/23  09:00 

消毒:8/23(二)  10:10 開始 

大掃除:8/26(五) 

測水質(配合學校時間):8/8(一)已完成. 

2. 廚房各項設備維護保養及試車(鍋爐、爐灶、排煙機、迴轉鍋、蒸箱、 

消毒櫃、洗碗機)，期使開學運作正常。 

2-1 大鐵鍋需抹油保存.鍋底不可殘留水份致鍋具生鏽. 

2-2 各式器皿需檢查是否有缺角無法密合?(請再檢查一次) 

2-3 各式水龍頭濾網應完整無缺漏. 

3. 因新學期有重新編班，請預先熟悉各年級/各班位置，熟悉送餐路線，並核對班級餐車有無錯放，若有，

請登記並告知學校做調整。以利開學送餐運作順利。—已給廠商校園班級配置圖. 

4. 開學 9月份葷/素菜單請於 8/15(一)中午 12:00 前給學校審核以利午餐會議討論決議及公司備貨。 

(8/11 已給) 

 

以下事項.完成請打勾.未完成者.應於  日內完成. 

▓1.各項器具、設備、廚房環境(含盤點)，將依合約【補充說明】第十六條、第十八條執行. 

    —給廠商廚房物品清冊(預計 8/19 開會時給長宏) 

▓2.111 學年度第 1學期開學前廚房內外環境全面消毒防蟑、防鼠、防蟻須委由營業項目有環境衛生 

    消毒之合格廠商進行，並將相關證明文件送機關備查.(預估文件送校日期   9/2     ) 

▓3.中式爐灶開學前一週需完成清理積碳動作並檢查擋火泥是否完好? 

▓4.8/26 前(得標 14 天內)提供各類食材供應商名冊備查。履約期間如有增減，應於提供食材前 

    至機關修正。 

▓5.廠商依契約所保的相關保險，保險單正本一份及繳費收據副本一份，應於辦妥後交機關收執 

    —(預估送校日期? 開學前  ) 

▓7.廠商最遲應於開工前 3天，檢具派至機關提供勞務之派遣勞工名冊、勞工保險被保險人投保資料表 

    影本及切結書送機關審查。(8/26 送) 

▓8.廠商最遲應於開工前 3天檢附最近三個月內公立醫院健康檢查合格證明文件送機關審核。(8/26 送) 

 

~~以上依據兩校合約內容提列重點審查. 

此份廠商準備事項.已於 8/4 給長宏公司帶回. 

 

 

決議: 原案通過 
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案由二、8.9 月菜單審核 
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決議: 原案通過                                                     

陸、臨時動議： 無 

散會時間： 二點十分 


